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Die Bio-Metzgerel Buhler:
Von Natur aus unvergleichbar

Gegriindet 189y, ist die Bio-Metzgerei Biihler heute ein traditionelles Familienunternehmen
in der flinften Generation. ,Wir haben uns bewusst den Leitsatz ,von Natur aus unvergleich-
bar’ gegeben und jeder Konsument, der Fleisch vom natiirlich gewachsenen Tier genieBen

durfte weil3, wovon wir reden,” so die Uberzeugung von Horst Biihler, der das Unternehmen

seit 1999 leitet.

Fleisch aus Vertragslandwirtschaft

Qualitat fangt fiir die Bio-Metzgerei Biihler bereits auf dem Acker an. Nur so kann eine
liickenlose Riickverfolgbarkeit der Produkte garantiert werden. ,Wir arbeiten ausschlief3lich
mit Vertragslandwirten zusammen, mit denen wir jedes Jahr einvernehmlich faire Preise ver-
einbaren,” erklart Horst Biihler. Im Gegenzug verpflichten sich die Landwirte, die von der
Bio-Metzgerei Biihler vorgeschriebenen Qualitdtskriterien zu erfiillen. Dabei handelt es sich
um bauerliche Familienbetriebe, die ihre Landwirtschaft mit Herzblut betreiben und nach

den Richtlinien von Anbauverbanden wie Bioland und Naturland arbeiten.

Riickverfolgbarkeit bis zum Acker

Die Einhaltung der jeweiligen Richtlinien wird mehrfach kontrolliert: Zusétzlich zu den
gesetzlich vorgeschriebenen Kontrollen fiihrt die Bio-Metzgerei Biihler selbst sowohl ange-
meldete als auch unangemeldete Kontrollen durch. Nicht nur die Herkunft des Fleisches,
auch die Herkunft der Futtermittel ist durch Vertragsanbau abgesichert und so zu 100 Pro-
zent riickverfolgbar. Futter muss laut Richtlinien von Bioland und Naturland tiberwiegend
am eigenen Hof erzeugt werden. Futterzukaufe sind bei Biihler vertraglich geregelt. Um eine
eindeutige Riickverfolgbarkeit zu gewadhren, schreibt die Bio-Metzgerei ihren Vertragsland-

wirten vor, von welchen Futtermiihlen sie dies zu beziehen haben.

Mit den Futtermittelbetrieben steht Biihler ebenfalls in einem festen Vertragsverhiltnis.
Dies regelt genau, von welchen Zulieferbetrieben das Getreide stammen muss, aus dem die
Futtermischungen hergestellt werden.

Sehen, wo’s herkommt: Auf www.bio-mit-gesicht.de kann man das Bio-Fleisch von Biihler

bis zu seinem Ursprung zuriickverfolgen.
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Hahnchenfleisch: garantiert frei von Antibiotika

Beim Hahnchenfleisch ist die Bio-Metzgerei Biihler derzeit der einzige Anbieter, der véllige
Antibiotikafreiheit garantiert. Sollte eine Antibiotikabehandlung aus Tierschutzgriinden not-
wendig sein, werden die Tiere konventionell vermarktet. Dennoch erhalten die Landwirte
den in den Vertrdgen festgeschriebenen Preis fiir Bio-Hahnchen. Dafiir sorgt ein eigens ein-
gerichteter Fond.

Bekannte Marken deutschlandweit

Neben Bio-Fleischwaren vertreibt die Bio-Metzgerei Biihler Wurst- und Schinken-
spezialitaten sowie Teigwaren, SoBen und Convenience-Produkte: Bio-Lebensmittel, die
in ganz Deutschland im Handel erhdltlich sind.

Viele dieser Produkte sind unter der Hausmarke Bio Biihler erhiltlich.

Pressekontakt Verwaltung

Biihler GmbH Biihler GmbH
Ursulasrieder StraRe 2 Ursulasrieder StraRe 2
87437 Kempten 87437 Kempten
E-Mail: presse@bio-buehler.de Tel.: 0831-5717-373

Fax: 0831-5717-11555
E-Mail: info@bio-buehler.de



