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Bio-Biihler aktuell

Die Bio-Metzgerei Biihler, gegriindet 1894, ist eine familiengefiihrte Fleischerei mit Firmen-
sitz in Kempten (Allgdu).

Fiir die Metzgerei arbeiten derzeit rund 70 Mitarbeiter.

Heute wird das Familienunternehmen in der flinften Generation von Horst Biihler gefiihrt.

Vielfach ausgezeichnet

2016 Goldener Preis der DLG fiir Hinterschinken, Sommersalami und Zwiebelmettwurst

2015 Goldener Preis der DLG fiir Pfefferschinken, Hinterschinken, Paprikalyoner und
Fleischwurst im Ring

2014 Preis der Besten der DLG in Gold

Leitsatz und Philosophie

»von Natur aus unvergleichbar” — zwei Worte bestimmen den Leitsatz der Bio-Metzgerei:
Natur und unvergleichbar. Dahinter steckt das Streben, dass Fleisch und Wurst, tiberhaupt

Lebensmittel, ihren Geschmack méglichst natiirlich entfalten sollen.

Das beginnt fiir die Bio-Metzgerei bei der Tierhaltung: Nur wenn die Tiere in Ruhe heran-
wachsen und ein gutes Leben haben, entsteht auch gutes Fleisch. Und damit die Grundlage

fir ,von Natur aus unvergleichbar” gute Lebensmittel.

Der einzig richtige Weg dafiir ist fiir die Metzger der Oko-Landbau: Er beriicksichtigt die Be-
lange von Mensch, Tier, Umwelt und Natur. Deshalb arbeitet die Bio-Metzgerei konsequent

okologisch.
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Produkte, Produktion und Marken

Die Bio-Metzgerei Biihler stellt ausschlieBlich Bio-Lebensmittel her und beliefert Handel
(Selbstbedienung, Theke), Industrie und Gastronomie.

Produkte

- Fleisch von Rind, Kalb, Lamm, Gefliigel und Schwein

— Briih-, Koch- und Rohwurst, Roh- und Kochschinken sowie
weitere Spezialitaten

- zeitgemadRe Convenience und Fertiggerichte im Glas

- Pasta, Teigwaren und Soflen

Produktion

— alle Zutaten 6kologisch erzeugt

— Fleisch von Vertragslandwirten

— weit mehr als EU-Bio: durchweg zertifiziert von Oko-Verbénden,
Bsp. Naturland und Bioland

- strenge Qualitdtskontrollen, umfassendes Qualitatsmanagement

— llickenlos riickverfolgbar

- 100% Bio-EiweiBkomponenten (Soja, etc.)

Marken
— Eigenmarken: Allgau Natur, Bio-Metzgerei Biihler

— Handelsmarken (private Label), Bsp.: Basic
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Unternehmensdaten

Biihler Gesellschaft mit begrenzter Haftung
Ursulasrieder Stra3e 2
D-87437 Kempten/ Allgau

Geschaftsfuhrer: Horst Buihler

Tel-Nr.: +49 (o) 831 - 57 17-373
Fax-Nr.: +49 (0) 831 - 57 17-11555

E-Mail: info@bio-buehler.de
Registergericht: Amtsgericht Kempten Allgau
Registernummer: HRB 11802

Umsatzsteuer-1D: DE 198 017 975
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