Metzgerei
BUHLER

Bio-Mebzgerel Buhler
auf der ANUGA 2017
Wir freuen uns auf Ihren Besuch!

Vom 7. bis 11. Oktober 2017 sind wir erstmals auf der ANUGA in Diisseldorf vertreten. In

Halle 5.1 an Stand Fog1 informieren wir Sie iiber die Erzeugung von Bio-Fleisch, tiber
Regionalitét bei Lebensmitteln und dariiber, wie wir umfassendes Qualitditsmanagement,
Tiergesundheit, Transparenz und Riickverfolgbarkeit gewdhrleisten.l

Lernen Sie aullerdem unsere Produkte kennen: Frisches Hahnchenfleisch — garantiert frei
von Antibiotika. Beste Bio-Wurstwaren, schonend hergestellt nach traditionellen Rezepturen.
Feine Convenience-Produkte wie die verzehrfertige Bio-Currywurst, die leichten Suppenspe-
zialitdten und die frischen Teigwaren.

Uber die Bio-Metzgerei Biihler

Qualitat fangt fiir die Bio-Metzgerei Biihler bereits auf dem Acker an. 1894 als Familien-
betrieb gegriindet, konzentriert sich das Unternehmen mit Sitz in Kempten im Allgau heute
auf Fleisch-, Schinken- und Wurstspezialititen sowie Teigwaren und Convenience-Produkte
in Bio-Qualitat.

Alle Produkte kdnnen liickenlos bis zum Stall und auf den Acker zuriickverfolgt werden.
Denn die Bio-Metzgerei bezieht ihr Fleisch von Vertragslandwirten. Sie alle arbeiten — ganz

wie die Metzgerei — nach 6kologischen Kriterien und haben sich Anbauverbdanden wie Bio-
land oder Naturland angeschlossen.
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