BUHLER

NEU beil Bio Buhler:
Wurstwaren vom
Zweinubzungshuhin

Kempten, Februar 2018. Bio Biihler bietet ab sofort Wurstwaren vom Zweinutzungshuhn an.
Bei dieser Legehennenrasse werden sowohl die weiblichen als auch die mannlichen Kiiken
aufgezogen: Die Hiihner in Legebetrieben, die Hihne in unseren Vertrags-Mastbetrieben.
Damit setzt Bio Biihler ein Zeichen: fiir die Aufzucht der méannlichen Kiiken.

»Der Gedanke, dass bei vielen Legehennenrasse nur ein Teil der Tiere — namlich ausschlie3-
lich die weiblichen — aufgezogen wird, passt einfach nicht zu unserer Philosophie®, erklart
Horst Biihler. Daher hat sich Bio Blihler zusammen mit seinen Vertrags-Landwirten dafiir
entschieden, die mannlichen Kiiken des Zweinutzungshuhnes auszumasten und so die
Bruderhahninitiativen zu unterstiitzen.

Das Besondere am Zweinutzungshuhn ist, dass die weiblichen Tiere eine wirtschaftliche
Legeleistung bringen, und die mdnnlichen Tiere so viel Fleisch ansetzen, dass sie in Mast-
betrieben aufgezogen werden konnen. Zwar ist der Fleischertrag deutlich geringer wie bei
klassischen Masthdahnchen. ,,Diesen Kompromiss gehen wir fiir das Tierwohl jedoch gerne
ein, erklart Horst Biihler.

Fiir folgende Produkte verarbeiten wir Fleisch vom Zweinutzungshuhn:
— Bio-Bierschinken

— Bio-Lyoner

- Bio-Gefliigelwiener

- Bio-Gefliigelbratwurst

Uber Bio Biihler

Qualitat fangt fiir die Biihler GmbH bereits auf dem Acker an. 1894 als Familienbetrieb
gegriindet, konzentriert sich das Unternehmen mit Sitz in Kempten im Allgdu heute auf
Fleisch-, Schinken- und Wurstspezialitaten sowie Teigwaren und Convenience-Produkte
in Bio-Qualitat.

Alle Produkte kénnen llickenlos bis zum Stall und auf den Acker zuriickverfolgt werden.

Denn Bio Biihler bezieht das Fleisch von Vertragslandwirten. Sie alle arbeiten — ganz wie
Biihler — nach 6kologischen Kriterien und haben sich Anbauverbanden wie Bioland oder
Naturland angeschlossen.
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